PRESCRIPTIONS POUR LA PROTECTION D'INSTALLATIONS ET APPAREILS
000 POUR USAGE NON DOMESTIQUE
‘ FEUILLE DE TRAVAIL Appareils de cuisine
l 06-030-060
CREATION
01/09/2007 Bac “Bain-Marie”
BELGAQUA REVISION pour le réchauffage d'aliments
05/12/2018

Description
Bac rempli d'eau chaude, dans lequel sont placés des récipients contenant des aliments en vue de les

maintenir chauds.

Schéma de principe

—>—<:>— Bain-marie

Analyse de risque
Siphonnage et/ou contre-pression (cat. 5)

Mode de contamination
Siphonnage et/ou contre-pression

Matrice d'installation

Catégorie de fluide

Pression 1 2 3 4 5
p =atm
p >atm X

Protection suivant NBN EN 1717
AA-AB-AD (+DC si p= atm)

Protection admise par BELGAQUA
AC-AF-AG-BA-CA-EA-EC-HA-HD-LB (*)

Protection minimale recommandée par BELGAQUA
EA (%)

Commentaire BELGAQUA

e (*) Comme cette application concerne la préparation des aliments, le Bain-Marie doit é&tre maintenu
en permanence en bon état de fonctionnement et de propreté.

e Pour l'interruption du drain : voir la feuille de travail 06-000-010.
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